
l e s  b r o c h e t t e s ,  ç a  c h a n g e  l’ a p p É t i t

Menu

Le Fromage

Les Gourmandises
4,50 €	chèvre chaud, brie, mélange de saladeS

Les Coupes Glacées

Composez vous-même votre coupe  

D’une boule pour goûter, jusqu’à six  

boules pour les gourmands !!!

1,60 € LA BOULE
0,60 € CHANTILLY MAISON

BAISSE
TVAde la

Coupes de Glaces et Sorbets Artisanaux
«DES SAVEURS VRAIES, À DÉCOUVRIR ABSOLUMENT

 ��LES CLASSIQUES 
Café, Vanille, Chocolat, Citron, Framboise, Ananas

 �LES ORIGINAux 
Caramel, Crème Brûlée, Menthe, Noix de coco, Tiramisu,  
Fraise bonbons

Coupes Alcoolisées»

�Pina Colada 
Sorbet ananas et noix de coco arrosés de rhum

Mojito 
Sorbet citron et menthe arrosés de rhum

�Tiramisu  
Glace tiramisu, café arrosés d’Amaretto

Tagada  
Glace fraise bonbons, sorbet framboise arrosés  
de vodka

DégustationGourmande

4,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

6,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 € Coupes Composées»

�CHOCOLAT LIEGEOIS
Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly

CAFE LIEGEOIS 
Glace café, café chaud, chantilly

�DAME BLANCHE 
Glace vanille, chocolat chaud, meringue, chantilly

DégustationGourmande

3,50 €

3,40 €

3,60 €

5,50 €

5,40 €

5,60 €

6,00 €	�fruits fraisA
Assortiment de fruits frais, chocolat chaud, glace fraise bonbons

6,80 €	�Méli-mélo de macarons et fruits
Assortiment de macarons, fruits frais, sorbet framboise, chantilly

6,00 €	Brownies
5,29 €	Brownies tièdes, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

6,00 €	�Pain perdu
Pain perdu tiède, crème anglaise, glace caramel

5,60 €	Profiteroles Choux garnis de glace vanille, chocolat chaud et chantilly

4,50 €	Ile flottante Blancs en neige, crème anglaise, caramel

baisse de TVA =

Les Cafés / Thés Gourmands
5,30 € 	CAFÉ
                       ou
5,60 € 	 THÉ

Choisissez votre formuleMœlleux au chocolat
ou 

Baba au rhum
ou

Tiramisu

 Boule de glace
ou

Sorbet 
ou 

Macaron

Chantilly
maison 



Les Salades

Les Spécialités de Brochettes

Le Tour du Monde des Brochettes

Flamenco
Courgettes, poivrons, oignons, chorizo, accompagnés d’un mélange de salades

Cité Impériale
Filet de canard et volaille au miel façon Teriyaki, champignons, légumes, accompagnés 
d’un mélange de salades

Cap vert
Dés d’espadon crus (marinade au lait de coco - citronnelle) - Dés de saumon crus  
(marinade au tartare d’algues), légumes, citron, accompagnés d’un mélange de salades

FRENCH CANCAN 
Foie gras, fruits, betterave, accompagnés d’un mélange de salades

So British
Chèvre chaud, lard croustillant, betterave, accompagnés d’un mélange de salades

Les classiques 

13,10 €	� Bavette DE BŒUF
Marinée aux herbes

11,90 €	� BLANC DE VOLAILLE
Mariné aux herbes et aromates

14,20 €	� Gigot D’AGNEAU
Mariné à l’ail et aux herbes

15,90 €	� Filet DE CANARD
Marinade légère à l’orange

11,20 € 	 Echine de porc
= 9,87 € 	 Marinade aux épices barbecue

16,50 € 	� Saumon
Marinade au tartare d’algues

18,50 € 	� Espadon
Marinade au lait de coco et citronnelle

16,50 €	�� dorade
Marinade aux épices douces

Les originales

22,00 €	� Bœuf XXL
Bavette 360 g, marinade aux herbes

16,50 €	� Tradition Bovine
Surprise de bœuf origine Charolaise ou Limousine

14,00 €	� Cheese
Bavette de bœuf et cheddar fondu

12,80 €	� Fromagère
Blanc de volaille au brie fondu

12,90 €	 Curry
= 11,37 € 	Blanc de volaille mariné au curry

16,90 €	� Terre et Mer
Dorade marinée aux épices douces et chorizo

17,00 €	� Retour de Pêche
Duo de saumon et espadon

12,50 €	� Bollywood 
Duo de volaille et bœuf aux épices de 
curry, sauce INDIE

16,50 €	� China Town 
Filet de canard façon Teriyaki (laqué au 
miel), champignons, sauce CHE

13,90 €	� Caraïbes 
Duo de porc et crevettes, fruits, sauce 
INDIE

14,00 €	� Berbère 
Trio de bœuf, agneau et merguez au 
piment doux, sauce GRIZZLY

Petites Grandes

8,82 €

Manger sain, c’est facile 
au quotidien ! 

Chez Brochettes&Cie la diététique est une 

priorité. Nous mettons un point d’honneur à ce 

que chacun ait le choix de composer un menu 

équilibré. Manger sain c’est avant tout manger 

diversifié. C’est pourquoi, Brochettes&Cie 

propose des viandes et des poissons cuits à la 

plancha ou au grill accompagnés de légumes 

variés et de pommes de terre. Pour que chaque 

visite chez Brochettes&Cie vous apporte le 

plein d’énergie.

INFOS Brochettes&Cie 

Pour répondre à notre éthique diététique,  

les viandes et poissons sont cuits « à la 

plancha ou au grill ». Ce procédé de 

cuisson permet de cuire les aliments directement 

sur une plaque chauffante sans ajout de matière 

grasse et donc de conserver leur goût originel et 

leurs qualités nutritives.

Les Potences de Brochettes&Cie
A s s o r t i m e n t  d e  b r o c h e t t e s  à  d é g u s t e r  
à  DEU   X .

POTENCE DE VIANDES pour 2 pers.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                         36,00 €
	 - 2 bavettes de bœuf
	 - 2 échines de porc façon barbecue
	 - 2 filets de canards
	 - 2 blancs de volaille

POTENCE DE VIANDES ET POISSONS pour 2 pers.  . .    37,00 €
	 - 2 saumons
	 - 2 dorades
	 - 2 blancs de volaille
	 - 2 bavettes de bœuf

POTENCE DE POISSONS pour 2 pers.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                      38,00 €
	 - 2 saumons
	 - 2 dorades
	 - 2 crevettes
	 - 2 espadons

Menu Enfants
Pour les enfants jusqu’à 12 ans
 1 Mini brochette au choix :

- Bavette de bœuf
- Blancs de volaille
- Saumon
(garnie de pommes de terre sautées  
et légumes)

 �Les Monstres de glaces
(vanille ou chocolat ou fraise)

 �Coca cola ou jus multifruits bio

JOUET SURPRISE  
et coloriages OFFERTS.

La Planche Apéritif pour 2

La Planche Apéritif pour 2 
+ 1 verre de vin au choix

par personne

Happy Hour (18h45 à 19h45)
Pour 1 e de plus, un deuxième 
verre de vin par personne avec 

la Planche Apéritif

Menu du Jour
ENTRÉE + PLAT 
ou 
PLAT + DESSERT

 �Entrée du moment

 �Brochette du marché

 Gourmandise du jour

Servi uniquement le midi du lundi  
au vendredi suivant disponibilité

T o u s  n o s  p l at s  s o n t  a c c o mp a g n é s  d e  n o s  d é l i c i e u s e s  
p o mm  e s  d e  t e r r e  s a u t é e s ,  d ’ u n e  b r o c h e t t e  d e  l é g u m e s  

e t  d ’ u n  m é l a n g e  d e  s a l a d e s .
Possibilité de remplacer les pommes de terres par des haricots verts.

8,50€

8,90€

12,00€

10,58€

18,90€

decouvrez nos sauces mystérieuses :

• INDIE, Jaune : mangue/citron vert/gingembre
• GREEN, Verte : roquette/cresson/persil/citronnelle
• HIPPIE, Orange : poivron/oignons/gingembre
• GRIZZLY, Marron : oignon/ail/gingembre confit/miel
• CHé, Rouge : tomate/miel

BAISSE
TVAde

 la

BAISSE
TVAde

 la

BAISSE
TVAde

 la

12,00€

«  T o u t e s  n o s  g r a n d e s  s a l a d e s  s o n t  a c c o m pa g n é e s  
d e  n o s  d é l i c i e u s e s  p o m m e s  d e  t e r r e  m a i s o n .  »

«  C h o i s i s s e z  v o t r e  s a u c e  f r o i d e  e n  a cc  o m pa g n e m e n t  
d e  v o t r e  b r o c h e t t e  !  »

Flamenco
ou

so british

***
 BlancS DE Volaille

ou
 � Bavette de Bœuf

***
 Duo de glaceS ou de sorbets

ou
 � Ile Flottante

ou
Brownies

Dessert au choix à la carte pour 1,50 € en plus !

5,50 €

7,20 €

7,50 €

7,50 €

5,50 €

10,00 €

12,00 €

14,00 €

15,00 €

10,00 €

Menu Brochettes&Cie

baisse de TVA =

baisse de TVAbaisse de TVA 



les brochettes, ça change l’appÉtit Menu

Le Fromage

Les Gourmandises
4,50 €	 chèvre chaud, brie, mélange de saladeS

Les Coupes Glacées

C o m p o s e z  v o u s - m ê m e  v o t r e  c o u p e  

D ’ u n e  b o u l e  p o u r  g o û t e r ,  j u s q u ’ à  s i x  

b o u l e s  p o u r  l e s  g o u r m a n d s  ! ! !

1,60 € LA BOULE
0,60 € CHANTILLY MAISON

BAISSE
TVAde

 la

Coupes de Glaces et Sorbets Artisanaux
«D ES   SA  V E U RS   V RAIES     ,  À  D É CO  U V RIR    ABSOL     U M ENT 

 ��LES CLASSIQUES 
Café, Vanille, Chocolat, Citron, Framboise, Ananas

 �LES ORIGINAux 
Caramel, Crème Brûlée, Menthe, Noix de coco, Tiramisu,  
Fraise bonbons

Coupes Alcoolisées»

�Pina Colada 
Sorbet ananas et noix de coco arrosés de rhum

Mojito 
Sorbet citron et menthe arrosés de rhum

�Tiramisu  
Glace tiramisu, café arrosés d’Amaretto

Tagada  
Glace fraise bonbons, sorbet framboise arrosés  
de vodka

Dégustation Gourmande

4,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

6,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €
Coupes Composées»

�CHOCOLAT LIEGEOIS
Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly

CAFE LIEGEOIS 
Glace café, café chaud, chantilly

�DAME BLANCHE 
Glace vanille, chocolat chaud, meringue, chantilly

Dégustation Gourmande

3,50 €

3,40 €

3,60 €

5,50 €

5,40 €

5,60 €

6,00 €	�f ruits fraisA
Assortiment de fruits frais, chocolat chaud, glace fraise bonbons

6,80 €	�M éli-mélo de macarons et fruits
Assortiment de macarons, fruits frais, sorbet framboise, chantilly

6,00 €	B rownies
5,29 €	 Brownies tièdes, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

6,00 €	� Pain perdu
Pain perdu tiède, crème anglaise, glace caramel

5,60 €	 Profiteroles Choux garnis de glace vanille, chocolat chaud et chantilly

4,50 €	I le flottante Blancs en neige, crème anglaise, caramel

baisse de TVA =

Les Cafés / Thés Gourmands
5,30 € 	CA FÉ
                       ou
5,60 € 	  THÉ

Choisissez votre formule
Mœlleux au chocolat

ou 
Baba au rhum

ou
Tiramisu

 Boule de glace
ou

Sorbet 
ou 

Macaron

Chantilly
maison  




