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RESTAURANT GRILL

LES BROCHETTES, CA CHANGE L'APPETIT
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550€ 1080€ FLAMENCO
ﬁa @lay‘c[‘e 74 tﬂﬂ pour 2 BassebETvA= 8,82 € Courgettes, poivrons, oignons, chorizo, accompagnés d’un mélange de salades

+ 1 verre de vin au choix 720€ 1200€ CITE IMPERIALE
: Filet de canard et volaille au miel fagcon Teriyaki, champignons, légumes, accompagneés

d’un mélange de salades

par personne
7,50 € :14,00€ CAP VERT
@ ; Dés d’espadon crus (marinade au lait de coco - citronnelle) - Dés de saumon crus
) (marinade au tartare d’algues), légumes, citron, accompagnés d’un mélange de salades
7,50 € 15,00 € FRENCH CANCAN
. Foie gras, fruits, betterave, accompagnés d’un mélange de salades
%appq %our ( 18h45 & 19/145) ;
5,560 € :{10,00€ SO BRITISH
@W 1 € (98 plus, un geu,“éme Chevre chaud, lard croustillant, betterave, accompagnés d’un mélange de salades
verre (99 on par personne avec « TOUTES NOS GRANDES SALADES SONT ACCOMPAGNEES

Ia@l 11074 , {nﬁ DE NOS DELICIEUSES POMMES DE TERRE MAISON. »

oees Cypécialités e dgroclwues

C’EST FACILE LES CLASSIQUES LES ORIGINALES
AU QUOTIDIEN !
ch & la dieteti 13,10 € BAVETTE DE BCEUF 22,00 € BCEUF XXL

ez a dietetique est une Marinée aux herbes Bavette 360 g, marinade aux herbes
priorite. Nous mettons un point d’honneur & ce 11,90 € BLANC DE VOLAILLE 16,50 € TRADITION BOVINE
que chacun ait le choix de composer un menu Mariné aux herbes et aromates Surprise de beeuf origine Charolaise ou Limousine
équilibré. Manger sain c’est avant tout manger 14,20 € GIGOT D’AGNEAU 14,00 € CHEESE
diversifi¢. C'est pourquoi, & Mariné a I'ail et aux herbes Bavette de bceuf et cheddar fondu
propose des viandes et des poissons cuits a la 15,90 € FILET DE CANARD 12,80 € FROMAGEBE )
. 5 . Marinade légeére a I'orange Blanc de volaille au brie fondu
plancha ou au grill accompagnés de légumes BAISSE DE TVA BAISSE DE TVA
variés et de pommes de terre. Pour que chaque 1Jf20/€ ECHINE DE PORC W CURRY
. 8 | =9,87 € Marinade aux épices barbecue =11,37 € Blanc de volaille mariné au curry
isit rt
Vst enes Yous apporie 16,50 € SAUMON 16,90 € TERRE ET MER
plein d'énergie. Marinade au tartare d’algues Dorade marinée aux épices douces et chorizo
18,50 € ESPADON 17,00 € RETOUR DE PECHE
Marinade au lait de coco et citronnelle Duo de saumon et espadon

INFOS & 16,50 € DORADE

Marinade aux épices douces

« CHOISISSEZ VOTRE SAUCE FROIDE EN ACCOMPAGNEMENT
DE VOTRE BROCHETTE ! »

Pour répondre a notre éthique diététique,
les viandes et poissons sont cuits

. Ce procédé de
cuisson permet de cuire les aliments directement

sur une plaque chauffante sans ajout de matiere

grasse et donc de conserver leur goQt originel et £ '6 9 9 9 % l./
leurs qualités nutritives. e ocur U onoe es Proc ettes

12,50 € BOLLYWOOD
Duo de volaille et boeuf aux épices de

curry, sauce INDIE DECOUVREZ NOS SAUCES MYSTERIEUSES :
16,50 € CHINA TOWN ¢ INDIE, Jaune : mangue/citron vert/gingembre

Filet de canard fagon Teriyaki (laqué au e GREEN, Verte : roquette/cresson/persil/citronnelle

miel), champignons, sauce CHE ¢ HIPPIE, Orange : poivron/oignons/gingembre
13,90 € CARAIBES . GRI,ZZLY, Marron : oignon/ail/gingembre confit/miel

Duo de porc et crevettes, fruits, sauce e CHE, Rouge : tomate/miel

INDIE

14,00 € BERBERE
Trio de beeuf, agneau et merguez au
piment doux, sauce GRIZZLY

TOUS NOS PLATS SONT ACCOMPAGNES DE NOS DELICIEUSES
POMMES DE TERRE SAUTEES, D’UNE BROCHETTE DE LEGUMES
ET DUN MELANGE DE SALADES.

Possibilité de remplacer les pommes de terres par des haricots verts.

cees g)otences e %roclmeﬂes&@ie

ASSORTIMENT DE BROCHETTES A DEGUSTER
A DEUX.

POTENCE DE VIANDES pour 2 pers. ....................... 36,00 €
- 2 bavettes de boeuf
- 2 échines de porc fagon barbecue
- 2 filets de canards
- 2 blancs de volaille

POTENCE DE VIANDES ET POISSONS pour 2 pers. .. 37,00 €
- 2 saumons
- 2 dorades
- 2 blancs de volaille
- 2 bavettes de boeuf

POTENCE DE POISSONS pour 2 pers...................... 38,00 €
- 2 saumons
- 2 dorades

— - 2 crevettes

- 2 espadons

ﬂzenu 8n«ﬂan£s ﬂenu (9u gour @ ﬁzenu Jb)mcl&eues&@w

Pour les enfants jusqu’a 12 ans

D 1 MINI BROCHETTE AU CHOIX : FLAMENCO
ENTREE + PLAT
- Bavette de boeuf ou ’ oL 1 8 90
- Blancs de volaille PLAT + DESSERT SO BRITISH /
- Saumon *%* _
(garnie de pommes de terre sautées ) ENTREE DU MOMENT BLANCS DE VOLAILLE
et legumes) ou
D LES MONSTRES DE GLACES » BROCHETTE DU MARCHE BAVETTE DE BCEUF
(vanille ou chocolat ou fraise) *okok
D Coca cola ou jus multifruits bio » GOURMANDISE DU JOUR DUO DE GLACES OU DE SORBETS
ou
Servi uniquement le midi du lundi ILE FLOTTANTE
JOUET SURPRISE au vendredi suivant disponibilité ou
ET COLORIAGES OFFERTS. BROWNIES

DESSERT AU CHOIX A LA CARTE POUR 1,50 € EN PLUS !




l),e romage

4,50 € CHEVRE CHAUD, BRIE, MELANGE DE SALADES

c,Ees ourmainses
- I MW600e FRUITS FRAISA

Assortiment de fruits frais, chocolat chaud, glace fraise bonbons

MELI-MELO DE MACARONS ET FRUITS
Assortiment de macarons, fruits frais, sorbet framboise, chantilly

BROWNIES
BAISSE DE TVA = 58 Brownies tiedes, glace vanille, chocolat chaud et chantilly

PAIN PERDU
Pain perdu tiede, creme anglaise, glace caramel

PROFITEROLES Choux garnis de glace vanille, chocolat chaud et chantilly

ILE FLOTTANTE Blancs en neige, créme anglaise, caramel

ﬁes @oupes @lacées

H N ] @oupes de @laces el CSorl\ets #rtisanaux @oupes iglcoolisées

DES SAVEURS VRAIES, A DECOUVRIR ABSOLUMENT Degustatlon  Gourmande

) éEfS gLA/«/SSg?UE/St Giron, Framboise. A 4,80 € 6 00€ PINA COLADA
are, Vaniile, CLnocoiat, Litron, Framooise, Ananas Sorbet ananas et noix de coco arrosés de rhum

PLESORIGINAUX 3,80 € 500€ MOJITO
eI, (CSIE SIUES), SIS, INeIX i COee) HilEiitiEt) : Sorbet citron et menthe arrosés de rhum

Fraise bonbons
3,80 € 5,00€ TIRAMISU
: Glace tiramisu, café arrosés d’Amaretto

@"””es @"m”“ees 380€ 500€ TAGADA

Degustat|on Gourmande Glace fraise bonbons, sorbet framboise arrosés
. : de vodka
3,50 € 5 50 € CHOCOLAT LIEGEOIS
; Glace chocolat, chocolat chaud, chantilly COMPOSEZ VOUS-MEME VOTRE COUPE
3,40 € 5,40 € CAFE LIEGEOIS D’UNE BOULE POUR GOUTER, JUSQU’A SIX

Glace café, café chaud, chantilly BOULES POUR LES GOURMANDS I

360€  560€ DAME BLANCHE 1,60 € LA BOULE
Glace vanille, chocolat chaud, meringue, chantilly ~ 0,60 € CHANTILLY MAISON

,&s@aﬁ@/m@wm&

- . @lwwswsez volre #ormule

Mcelleux au chocolat Boule de glace

5,30 € CAFE L] ou Chanti
’ hantilly -
- I Baba (a)z rhum I Sogget + maison

5,60 € THE Tiramisu Macaron





